
 

 

 

 

 

Welcome Cocktail 

 

 

Prosecco D.O.C.G. 
Succhi di frutta assortiti 

Acqua Minerale Naturale e Gassata 
 

Dry snack 

Canapè Fantasia 
Rotolini di sfoglia al prosciutto cotto 

Mandorle croccanti con fiocchi di sale 

 

Dal Buffet 

 

Mini douchesse al salame toscano del “Cecchini” 

Coccini di Pappa al pomodoro 
Quiche salate alle verdure di stagione 

Crostino di baguette al finocchietto con fonduta al roquefort 

 

Angolo rustico toscano 

 

Selezione di salumi scelti con assortimento di pane e focacce 
Plateau di pecorini freschi ed invecchiati con miele e mostarde 

Bruschette all’olio della nostra fattoria, 
 Selezione di crostini  

 
Le fritture Calde 

 

Foglie di salvia, anelli di cipolle riccioli di carota croccanti,  
Sfoglie di melanzana, cuori di carciofi, 

 Polpettine alla pratese, polentina gialla croccante, zonzelline 

 

 

 
 
 
 

 
 
 
 



 

 
 

Le salse calde dal fornello in rame con pane croccante: 

 
Paté di fegatini, 

 Fonduta di Guttus maremmano,  

Gazpacho di pomodoro 

 

Angolo delle zuppe nel coccio 

 

Zuppa di Porri e patate con crostoncino di pane croccante 
Zuppa di farro alla lucchese 

 
 

I primi caldi 
 

Crespella ai carciofi e crumble di pane alla salvia 

 
Straccetti di pasta fresca al ragù di papero 

 
Il secondo 

Peposo all’imprunetina con polenta croccante 

 

Angolo Dolce  
 

Mini dessert serviti in bicchierini: 
 

Dolcetti Natalizi 
Tiramisù Mini tiramisù in tumbler con scaglie di cioccolato 

Mini cheese-cake ai fichi di Carmignano  

Pandoro con crema al mascarpone  
Panettone ripieno  con salsa inglese al rum 

Bomboloncini caldi 
 

Servizio di Caffetteria e distillati 
 

Caffè in Samovar d’Argento, 
Limoncello, Amari nazionali 

Grappe ed acquaviti di monovitigno  
 

 

 
 

 

 


