ASSOCIAZIONE ITALIANA SOMMELIER

TOSCANA - DELEGAZIONE PrRATO

CORSI di
UALIFICAZIONE
ROFESSIONALE

ver SOMMELIER

INIZIO CORSO DI 1° LIVELLO
16 febbraio - 2015

orario 2(3°-2230
¢/o HOTEL DATINI
Viale Marconi 80 - PRATO

Presentazione ed iscrizioni:

7 e 14 febbraio ore 17°-19%

j

Informazioni presso:

Delegazione AIS PRATO: Bruno Caverni
delegato. prato@aistoscana.it - Cell. 3392393706
Renzo Chiaramonti - Cell. 338 8526482



CORSI dgi

QUALIFICAZIONE PROFESSIONAL]:;)

per SOMMELIER

PROGRAMMA DEL CORSO DI 1° LIVELLO
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La figura del Sommelier

Viticoltura

Enologia - La produzione del vino

Enologia - I componenti e levoluzione del vino
Tecnica della degustazione - Esame visivo
Tecnica della degustazione - Esame olfatti
Tecnica della degustazione - Esame gustativo
Spumanti

Vini passiti, vendemmia tardiva, muffati,
icewein, liquorosi, aromatizzati

Legislazione ed enografia nazionale
Birra e distillati da cereali

Altri distillati (grappa, rum, cognac, armagnac,
calvados, tequila...) e liquori

Le funzioni del Sommelier
Visita ad una azienda vitivinicola

Autoverifica e approfondimento
sulla degustazione

1l calendario delle lezioni é consultabile sul sito: www.aistoscana.it

SEGRETERIA REGIONALE
Via di Capalle, 11 - 50041 Calenzano (FI)
tel. 055 8826803 - fax. 055 882079

ass.toscana@aistoscanda.it - www.aistoscana.it



