
 

 
 

 

BUFFET APERITIVO 

APERITIVO CON PROSECCO SUCCHI DI FRUTTA E COCKTAIL 

FANTASIA DI PICCOLI FRITTI: 

FRITTELLINE DI ASPARAGINA E ERBA CIPOLLINA 

FRITTELLINE DI CIME DI RAPA E SALSICCIA 

FRITTELLINE DI GAMBERI E ZUCCHINE IN FIORE 

ACCIUGHE DEL MEDITERRANEO IMPANATE E FRITTE 

FORMAGGI CON LE NOSTRE CONFETTURE  

( PROSCIUTTO TOSCANO TAGLIATO A COLTELLO, SBRICIOLONA, SALAME ) 

 

BUFFET CENA 

SALUMI 

( PROSCIUTTO TOSCANO TAGLIATO A COLTELLO, SBRICIOLONA, SALAME ) 

COUS COUS CON CAPONATA DI VERDURE CALAMARI E GAMBERI 

PAPPA AL POMODORO CON CICCIOLI DI MELANZANE E BASILICO 

SFORMATINI DI VERDURE 

RISOTTO “VIALONE NANO” ALLO ZAFFERANO ZUCCHINE IN FIORE E CICCIOLI DI 

GUANCIA CROCCANTI 

PROSCIUTTO DI MAIALE ARROSTO o PICCOLA PORCHETTA AL FORNO 

PATATE RUSTICHE ARROSTO AGLI AROMI TOSCANI 

TAGLIATA DI VERDURE DI STAGIONE AL FORNO 

DESSET FINGER 

ACQUA NATURALE E GASSATA 

VINO ROSSO  “CHIANTI LOCANDA SCARFANTONI” , VINO BIANCO “LOCANDA 

SCARFANTONI” 

SPUMANTE BRUT E DOLCE,  CAFFE 

OPEN BAR 

 


